M. Chapoutier
Adunatio Cotes-du-Rhone Blanc BIO

Argang: 2022
Produsent: M. Chapoutier
Produktnavn:  Adunatio Cotes-du-Rhone Blanc BIO
Land:  Frankrike
Region: ~ Rhone
Appellasjon: ~ AOC Cotes du Rhone
Syre: 574/l
Sukker: 1,2 g/l
Ramateriale:  Grenache blanc 60%, roussanne 20%, viognier 20%
Farge:  Stragul
Duft:  Rik og fruktig med gule epler, aprikos og hint av
grapefrukt.
Smak:  Rik og aromatisk anslag med god fruktkonsentrasjon
av gule epler, aprikos og urter.
Jordsmonn:  Kalkholdig leire
Vinmark:  Druene kommer fra ulike gko/bio sertifiserte
» vinmarker i Cotes-du-Rhéne.
oL ECTI Vinifikasjon:  Tradisjonell vinifikasjon pa staltank.
%Zd% Lagring:  Lagret 4 médneder pé fint bunnfall fgr flasketapping.
e ' Lagringspotensial: ~ 2-3 &r fra drgangen
TES<DUSRHONE &
LATION D'ORIGINE PROTEGEE
Str.(cl): 75
Serveringstemperatur: ~ 8-10 grader
Passertil:  Fisk, kylling, svin
Skanlog nr: 9089251 Produkttype: Huvitvin
EPD nr: 6453708 Vinmonopolpris: 199,90
Vinmonopol nr: 17202101 Horecapris eks. mva: 168,42
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www.signaturewines.no N Bruk av alkohoi kan gi ujike skadevirkninger.
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo o1s Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no
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