Maison Louis Jadot
Beaujolais-Villages Comb Aux Jacques

z
L
= Argang: 2022
Produsent: ~ Maison Louis Jadot
Produktnavn:  Beaujolais-Villages Comb Aux Jacques
Land:  Frankrike
Region:  Beaujolais
Appellasjon:  AOC Beaujolais-Village
Syre: 4,98 ¢/l
Sukker: 0,4 g/l
Ramateriale: ~ Gamay 100 %

Farge:  Lys rubinrgd
Duft:  Frisk og aromatisk nese med markjordbeer, bjgrnebaer
og kirsebeer.

Smak:  Saftig anslag med fruktkonsentrasjon og
fruktkarakter som pd nesen. Syrefrisk, saftig og
balansert avslutning.

Jordsmonn:  Granitt, kalk og leire
Vinmark:  Druene kommer fra tre forskjellige kilder. En del er
Régnié cru, en annen del kjgpes fra produsenter i
omrédet og resten tas fra Jadots produksjon ser i
Beaujolais.
Vinifikasjon:  Delvis maceration carbonic, resten fermenteres
vanlig pa stéltank.
Lagring:  Vinen modnes separat (pa stéltank) fer flasking.
Lagringspotensial: ~ 2-4 ar fra drgangen
Appellation d’O Str(C|) 75
Serveringstemperatur: ~ 10-14 grader
LOUIS Passer til:  Fisk, kylling, spekemat
PRODUIT D!
Skanlog nr: 9057497 Produkttype: Radvin
EPD nr: 4700068 Vinmonopolpris: 214,90
Vinmonopol nr: 4813301 Horecapris eks. mva: 180,42
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