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M. Chapoutier

Belleruche Cotes-du-Rhone Blanc
Frankrike

Rhone

AQC Cotes du Rhone

47 g/l
08¢/l
Rousanne 90%, grenache blanc 10%

Stragul

Rik og fruktig nese med hvit fersken, aprikos, fennikel
og florale toner.

Kompleks, fruktdrevet og elegang stil med fin fylde
og balanse. Fruktkarakter som pa nesen, men hint av
anis og saltmineral i avslutningen.

Stein, mergel og kalkholdig leire

Druene som benyttes i Belleruche Blanc hgstes fra
vinstokker som er plantet i et sveert variert og porgst
jordsmonn. Dette gir en rask oppvarming pd varen og
hjelper druematerialet til & oppna perfekt modning.
Perfekt modne druer hgstes om natten. Dette for &
motvirke oksidering og for 8 preservere de gnskede
aromastoffene. Avstilkede druer presses forsiktig
(hver drue for seg). Mosten kjgles ned og gjeeringen
skjer pa staltank ved lav temperatur.

Vinen ligger 5 mnd. pa bunnfall fgr tapping.
1-2 &r fra drgangen

300

10-12 grader

Grillet hvit fisk, skalldyr, bouillabaisse, grillet kylling
og retter fra det asiatiske kjgkken

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris: 559,90
Horecapris eks. mva: 456,42

Bruk av alkohoi kan gi ujike skadevirkninger.
Neermere informasjon finner du pd www.helsenorge.no
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