M. Chapoutier

Belleruche Cotes-du-Rhone Rosé

Argang:
Produsent:
Produktnavn:
Land:
Region:
Appellasjon:

Syre:
Sukker:
Ramateriale:

2022

M. Chapoutier

Belleruche Cotes-du-Rhone Rosé
Frankrike

Rhone

AQC Cotes du Rhone

4,2 g/l
084/l
Grenache 80%, syrah 10%, cinsault 10%

Farge:  Lys lakserosa
Duft:  Aromatisk nese med friske baer som rips, bringebaer
0g moden rosa grapefrukt.

Smak:  Frisk og aromatisk stil med fin konsentrasjon,
fruktkarakter som pé nesen samt syrefrisk
avslutning.

Jordsmonn:  Kalkholdig leirjord
Vinmark:  #NA#
1 s Vinifikasjon:  Tradisjonell vinifikasjon pa stéltank med 12 timer
: et skallmaserasjon, for uttrekk av farge.
‘ Lagring:  Ingen fatlagring
| Lagringspotensial: ~ 1-2 ar fra drgangen
ROSE Str.(cl): 75
COTES- -RHONE : i
APPELLATI%N DD’OHGINRE PROTEGEE Serveringstemperatur: 10-142grader . .
o Passertil:  Aperitiff, fisk og skalldyr. Drikker ogsa godt uten
MCH@\@J& TYER folge av mat
Skanlog nr: 9083789 Produkttype: Rosévin
EPD nr: 5354436 Vinmonopolpris: 199,90
Vinmonopol nr: 10980801 Horecapris eks. mva: 168,42
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www.signaturewines.no N Bruk av alkohoi kan gi ujike skadevirkninger.
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo o1s Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no
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