
Château des Jacques
Bourgogne Chardonnay Clos de Loyse

Årgang: 2022

Produsent: Château des Jacques
Produktnavn: Bourgogne Chardonnay Clos de Loyse

Land: Frankrike

Region: Beaujolais

Appellasjon: AOC Bourgogne

Syre: 4,7 g/l

Sukker: > 3 g/l

Råmateriale: Chardonnay 100%

Farge: Lys strågul

Duft: Aromatisk og fruktig med preg av steinfrukt, litt
krydder og hint av fat.

Smak: Aromatisk anslag. Mineralsk med litt struktur og god
fylde.

Jordsmonn: Granitt

Vinmark: Enkeltmarken Clos de Loyse ligger i nærheten av
Julienas, rett sør for Pouilly-Fuissé.

Vinifikasjon: Vinifisert 50% på ståltank og 50% på fat.
Fermentering på fint bunnfall.

Lagring: Vinen er modnet 50% på ståltank 50% på fat i 9 mnd.

Lagringspotensial: 4-8 år fra årgangen

Str.(cl.): 75

Serveringstemperatur: 10-12 grader

Passer til: Aperitiff, fisk og skalldyr

Skanlog nr: 9084328 Produkttype: Hvitvin

EPD nr: 6269658 Vinmonopolpris: 299,90

Vinmonopol nr: – Horecapris eks. mva: 248,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon finner du på www.helsenorge.no
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