Bringebeerlandet
Bringebaerlandets Dessertvin

Argang: 2022
Produsent:  Bringebeerlandet
Produktnavn:  Bringebaerlandets Dessertvin
Land:  Norge
Region:  Drgbak
Syre: 11,06 g/l
Sukker:  125¢/I
Ramateriale:  Bringebeer

Farge:  Klar bringebeerrgd
Duft:  Aromatisk med modne bringebaer og litt grgnne
urter.
Smak:  Tydelig smak av bringebaer. God sgdme balansert
med hgy syre. Flott lengde.

Jordsmonn:  Lett drenert, sandholdig morenejord.

Vinmark:  Bringebaerranker plantet pa et gammelt ra fra istiden
utenfor Drgbak.

Vinifikasjon:  Beerene fryses ned etter innhgsting. S& tines disse
0g beerene gjeeres hele pé tank med tilsatt gjeer,
sukker og vann. Forsiktig pressing etter gjeering.
Vinen blir omstukket et par ganger fgr lagring pa

R stdltank. Etter lagring blir vinen filtrert for tapping.
E% Lagring:  Ca. ett &r pa staltank.
g Lagringspotensial: ~ 1-2 &r
Str.(cl.):  37.5
Serveringstemperatur: ~ 10-14 grader
Passertil:  Dessert med sjokolade eller baer, frukt, milde oster.
Skanlog nr: 9082821 Produkttype: Dessertvin
EPD nr: 6210652 Vinmonopolpris: 239,90
Vinmonopol nr: 11916202 Horecapris eks. mva: 200,42
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www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

e Skadevirkninger.

Neermere info www.helsenorge.no
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