
Bringebærlandet
Bringebærlandets Musserende

Årgang: 2021

Produsent: Bringebærlandet

Produktnavn: Bringebærlandets Musserende
Land: Norge

Region: Drøbak

Syre: 12 g/l

Sukker: 25 g/l
Råmateriale: Bringebær

Farge: Klar bringebærrød

Duft: Tydelig og fokusert aroma med preg av ferske
bringebær, litt grønne urter og blomster.

Smak: Livlig med friskt preg av saftige bringebær og grønne
urter med fine bobler og god lengde.

Jordsmonn: Lett drenert, sandholdig morenejord.

Vinmark: Bringebærranker plantet på et gammelt ra fra istiden
utenfor Drøbak.

Vinifikasjon: Tradisjonell metode med annengangsgjæring på
flaske.

Lagring: Ca. 8 mnd på fint bunnfall

Lagringspotensial: 1-2 år

Str.(cl.): 75

Serveringstemperatur: 8-10 grader
Passer til: Aperitiff, sushi, skinke og frukt

Skanlog nr: 9082820 Produkttype: Musserende

EPD nr: 6210728 Vinmonopolpris: 339,90

Vinmonopol nr: 11916501 Horecapris eks. mva: 280,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon finner du på www.helsenorge.no

https://www.signaturewines.no/
https://www.helsenorge.no/

