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Chablis Grand Cru Blanchot
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| CHABLIS BLANCHOT §
! GRAND CRU :

Appellation dOrigine Controlée

LOUIS JADOT

BEAUNE - FRANCE

Skanlog nr: 9084820
EPD nr: -
Vinmonopol nr: 16824105

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo
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Maison Louis Jadot
Chablis Grand Cru Blanchot
Frankrike

Burgund

AQC Chablis Grand Cru

5,99 g/l
0,4 g/l
Chardonnay 100%

Klar gylden gul
Aromatisk nese med sitronzest, vat kalk, gule epler,
sjgmineraler, mynte, vanilje samt hint av hvit pepper.

Anslaget fglger opp den rike nesen med god balanse
og syre. Rik balansert avslutning.

Kimmeridge kalk og jernholdig leire

Blanchot er den sgrligste av Grand Cruene. Med sine
13 ha gir den ofte en lettere stil med uttalt
mineralitet. Sgrgstlig beliggenhet gir sol pa
morgenen og mindre av den stekende
ettermiddagssola hvilket resulterer i viner med god
syrestryktur.

Etter en forsiktig pressing fermenteres en del av
vinen i stgrre eikefat pd 406 liter. 40 % av vinen
fermenteres og lagres pa staltank. Vinen ligger 13-15
mnd pé fint bunnfall fgr flasketapping.

Vinen modnes i eikefat og stéltank 13-15 mandeder
for flasketapping.
15-20 &r fra drgangen

150
10-14 grader
Skalldyr, fisk, lyst kjgtt, ost

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris:  1995,00

Horecapris eks. mva:  1604,50

www.helsenorge.no
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