Maison Louis Jadot
Chablis Grand Cru Les Clos

Argang: 2015
Produsent: ~ Maison Louis Jadot
Produktnavn:  Chablis Grand Cru Les Clos
Land:  Frankrike
Region:  Burgund
Appellasjon:  AOC Chablis Grand Cru

Syre: 3,874/l
Sukker: 0,2 g/l
Ramateriale: ~ Chardonnay 100%

Farge:  Klar gylden gul
Duft:  Sveert rik og kompleks nese med modne gule epler,
fersken, mandler, sjgmineraler, vét kalk, smgrmalt og
vanilje fra fatlagringen.
Smak:  Anslaget fglger opp den rike nesen men med flott
balanse og flott syre. Rik, men balansert avslutning
med tydelig sjemineral, smgrmalt og fat.

Jordsmonn:  Kimmeridge kalk og kalkholdig leire

Vinmark: ~ Grand Cru Les Clos er sydvendt og preget av
kompakt, hvit kimmeridge-kalkholdig leire som gir
kraftigere viner enn de andre Grand Cru vinmarkene.
Etter en forsiktig pressing fermenteres en del av

N i ‘ vinen i stgrre eikefat pa 406 liter. 40 % av vinen
@ - fermenteres og lagres pd staltank. Vinen ligger 13-15
L L mnd pé fint bunnfall fgr flasketapping.

Vinifikasjon:

CHABLIS LEs CLos Lagring:

Vinen modnes i eikefat og stéltank 13-15 mandeder
GRAND CRU

Appellation Controlée

Skanlog nr: 9059465
EPD nr: -
Vinmonopol nr: 16823905

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Lagringspotensial:
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for flasketapping.
15-20 &r fra drgangen

150
10-14 grader
Skalldyr, fisk, lyst kjgtt, ost

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris:  1995,00

Horecapris eks. mva:  1604,50

e Skadevirkninger.

Neermere info www.helsenorge.no
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