Maison Louis Jadot
Chablis

Argang: 2022
Produsent: ~ Maison Louis Jadot
Produktnavn:  Chablis
Land:  Frankrike
Region:  Burgund
Appellasjon:  AQC Chablis

Syre:  52q/l
Sukker:  1,1g/I
Ramateriale:  Chardonnay 100%

Farge:  Lys strdgul med grgnnskjeer
Duft:  Typeriktig Chablis-aromaer med sitrus, sjgmineraler
0g grenne epler.
Smak:  Syrefrisk i anslaget med fruktkarakter som pa nesen i
tillegg til noe kompleksitet fra lagringen pd bunnfall.
Fin struktur og balanse, samt stram mineralsk
avslutning.

Jordsmonn:  Kimmeridge kalk
Vinmark:  Druene kommer fra ulike vinmarker i Chablis.
Vinifikasjon:  Tradisjonell vinikasjon i stéltank.

Lagring:  Vinen lagres ca. 9 mdneder pa bunnfall i Louis
Jadots kjeller i Cote d'Or, for tapping pa flaske véren
etter innhgstingen.
Lagringspotensial: ~ 2-5 &r fra &rgangen

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: ~ 8-12 grader
Passertil:  Fisk, skallyr, lyst kjgtt

Skanlog nr: 9057447 Produkttype: Hvitvin
EPD nr: 4706446 Vinmonopolpris: 299,90
Vinmonopol nr: 5695301 Horecapris eks. mva: 248,42
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