
Chauvet Frères
Crémant de Bourgogne

Produsent: Chauvet Frères
Produktnavn: Crémant de Bourgogne

Land: Frankrike

Region: Burgund

Appellasjon: Crémant de Bourgogne

Syre: 4,08 g/l

Sukker: 0,64 g/l

Råmateriale: Chardonnay 40%, pinot noir 40%, 15% gamay, 5%
aligoté

Farge: Blek strågul

Duft: Frisk og aromatisk nese med grønne epler, sitrus og
hint av mineraler.

Smak: Fruktig og frisk musserende med elegant og �n
mousse. Bra balanse og �n syre i mineralsk
avslutning.

Jordsmonn: Kalkholdig leire
Vinmark: Druene kommer fra Maconnais, området som dekker

de sørlige delene av Burgund.

Vini�kasjon: Tradisjonell vini�kasjon på ståltank, etterfulgt av
annengangs gjæring på �aske med 12 mnd på
bunnfall.

Lagring: 12 mnd på bunnfall

Lagringspotensial: 1-2 år fra årgangen

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: 8-10 grader

Passer til: Aperitiff, �sk og skalldyr

Skanlog nr: 9076000 Produkttype: Musserende

EPD nr: 5430723 Vinmonopolpris: 249,90

Vinmonopol nr: 11677901 Horecapris eks. mva: 208,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon �nner du på www.helsenorge.no
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