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Marjan Sim¢ic

Cru Selection Chardonnay
Slovenia

Brda

Brda

4,6 g/l
1,9 g/l
Chardonnay 100%

Dyp gyllen gul
Aroma av krydret tropisk frukt som grgnn melon og

mango.
Tydelig kalkmineralitet med innslag av konsentrert
fruktaroma.

Kalkholdig leire, skifer, sveert mineralrik kalkstein
(opoka)

Druene kommer fra Medana Jama (SLO) og Zegla
(IT) som ligger p& 150-250 moh. Vinstokkene er 20-
55 ar gamle.

Druene handhgstes og spontangjeeres med
skallkontakt i to dager.

Vinen modnes i 23 mnd pa store, brukte eikefat.
Opptil 15 &r fra etikettens &rgang

75
12-14 grader
Rike fisk- og skalldyrsretter, lyst kjgtt, sopp og trefler

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris: 329,90

Horecapris eks. mva: 272,42

Bruk av alkohoi kan gi ujike skadevirkninger.
Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no



https://www.signaturewines.no/
https://www.helsenorge.no/

