e prepeRt

DE L'OREE
ERMITAGE

N ERMIFPAGE CONTROLEE

6
i

M.CHuAPOUTIER ol

N A ROOTIERAE RLCTOFRNE ™

Skanlog nr: 9086144
EPD nr: -

Vinmonopol nr: 17119401

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

M. Chapoutier
De L Oree Hermitage Blanc

Argang:
Produsent:
Produktnavn:
Land:
Region:
Appellasjon:

Syre:
Sukker:
Ramateriale:

Farge:
Duft:

Smak:

Jordsmonn:
Vinmark:

Vinifikasjon:

Lagring:
Lagringspotensial:

Str.(cl.):
Serveringstemperatur:
Passer til:

NES -
3

EST 2018

/s
Moys

{VURE

2015

M. Chapoutier

De L'Qree Hermitage Blanc
Frankrike

Rhone

AQC Hermitage

3,50/
<3q/l
Marsanne 100%

Dyp, gylden gul

Kompleks nese med solmoden tgrket frukt,
akasieblomst og aprikos.

Rik i anslaget med flott konsentrasjon. Karakter av
gul frukt, solmodne sitroner, havtorn over smgrmalt
0g toast. Lang, kompleks avslutning.

Sedimentaere avleiringer med hgyt innhold av grus
Druene kommer fra vinmarken Les Murets pa
Hermitage-asen. Vinstokkene har en snittalder pa 60-
70 ér.

Etter skdnsom innhgsting blir druene avstilket og
forsiktig presset. Mosten kald-stabiliseres i 24 timer.
50% av mosten vinifiseres i store eikefat (600 liter)
med battonage, resterende under temperaturkontroll
pa stéltank ved 18-20 grader.

Modning pa fint bunnfall i 10-12 maneder.
Regelmessig omrgring.
40-50 &r fra drgangen

75
10-14 grader
Kraftige fiskeretter, kalv, svin

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris:  2495,00
Horecapris eks. mva:  2004,50
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