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M. Chapoutier
Haut Chamblard
Frankrike

Rhone

AOC Saint-Peray

364/
<3¢/l
Marsanne 100%

Stragul

Sveert aromatisk og kompleks nese med ristede
ngtter, moden gul frukt, hint av smgrmalt og sgte
krydder

Fyldig anslag med fruktkarakter av moden gul frukt,
ristede mandler, toast og sete krydder. Balansert og
rik avslutning med tydelig saltmineralitet.

Granitt

Et utvalg av de beste druene fra ulike vinmarker i
Saint-Peray.

Direkte pressing av hele klaser. Selektering av den
beste mosten etter pressing. Gjeering pd demi-muids,
hvorav 15% er ny eik.

Lagring p& demi-muids (med bunnfall) i 10-11
maneder
5 &r fra drgangen

75
8-10 grader
Skalldyr, snegler, rike fiskeretter og lokale oster

Produkttype: Hvitvin
Vinmonopolpris: 429,90
Horecapris eks. mva: 352,42
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