M. Chapoutier
Marius by Michel Chapoutier Rosé
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Argang: 2023
Produsent: M. Chapoutier
Produktnavn: ~ Marius by Michel Chapoutier Rosé
Land:  Frankrike
Region:  Rhone
Appellasjon:  IGP Pays'Oc

Syre:  5¢/I
Sukker: <3¢/l
Ramateriale:  Grenache noir 60%, cinsault 40%

Farge:  Lakserosa
Duft:  Fruktig aroma preget av modne rgde baer og svale
urter, hint av mandel.
Smak:  Fint preg av rgde beer og svale urter, svak bitter
ettersmak med hint av mandel og mineraler.

Jordsmonn:  Kalkholdig leire
Vinmark:  Druene kommer fra ulike vinmarker i Pays d'Oc.
Vinifikasjon:  Druene presses forsiktig og fglges av
temperaturkontrollert vinifikasjon i stéltank. Ingen

maserasjon.

Lagring:  3-4 méneder pa fint bunnfall fgr tapping pa flaske.
Lagringspotensial: ~ 1-2 &r fra drgangen

Str(cl): 75
Serveringstemperatur:  8-10 grader
Passer til:  Aperitiff, salat, reker og blaskjell
Skanlog nr: 9057305 Produkttype: ~ Rosévin
EPD nr: 4409355 Vinmonopolpris: 149,90
Vinmonopol nr: 97495071 Horecapris eks. mva: 128,42
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www.signaturewines.no N Bruk av alkohoi kan gi ulike skadevirkninger.
Munkedamsveien 67,0270 Oslo oI1s Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no
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