
Maison Louis Jadot
Mercurey

Årgang: 2022

Produsent: Maison Louis Jadot

Produktnavn: Mercurey

Land: Frankrike
Region: Burgund

Appellasjon: AOC Mercurey

Syre: 3,89 g/l

Sukker: 1,1 g/l
Råmateriale: Pinot Noir 100%

Farge: Lys rubinrød

Duft: Fruktig og mineralsk med mørke bær. Lett animalsk
stil med hint av fat.

Smak: Fruktig og ung stil med mineraler, kompleksitet og
lang avslutning.

Jordsmonn: Kalholdig leire og grusholdig jord
Vinmark: Mercurey ligger i Côte Chalonnaise hvilket er den

videre fortsettelsen sørover etter Côte de Beaune.
Vinmarkene ligger rundt landsbyen med enten sør
eller øst/nordøst eksponering. Jordsmonnet er
relativt likt som i Côte de Beaune. Det er flere svært
gode Premier Cru i kommunen.

Vinifikasjon: Hånplukkede og avstilkede druer presses forsiktig.
Mosten gjærer på ståltank i 3-4 uker.

Lagring: Vinen modnes på fransk eik i 12 måneder.

Lagringspotensial: 5-10 år fra årgangen

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: 14-18 grader

Passer til: Kalv, lam, svin, ost

Skanlog nr: 9057502 Produkttype: Rødvin

EPD nr: – Vinmonopolpris: 399,90

Vinmonopol nr: 5094901 Horecapris eks. mva: 328,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon finner du på www.helsenorge.no
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