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Maison Louis Jadot
Morey-Saint-Denis
Frankrike

Burgund

AOC Morey-Saint-Denis

3,74 g/l
1g/l
Pinot noir 100%

Lys rubinrgd

Fruktig nese med marke baer, kirsebeer og sete
plommer. Hint av underskog og noe fat.

Saftig og fruktdrevet stil med fin konsentrasjon,
fruktkarakter som pa nesen, med behagelige
tanniner. Frisk syre.

Kalkholdig leire

Morey-Saint-Denis er en av de minste kommunene i
Cote de Nuits. Landsbyen ligger mellom Gevrey-
Chambertin i nord og Chambolle-Musigny i sar.
Vinmarkene ligger rundt landsbyen pd en gstvendt
helling.

Sa naturlig som mulig. Fermenteringen foregdr i
apne gjeeringskar av fat i ca. 4 uker for uttrekk av
farge, tanniner og aroma.

Vinen modnes pa fransk eik i 10-12 maneder.
5-8 4r fra drgangen

75
14-18 grader
Kalv, lam, svin, ost

Produkttype: Rgdvin
Vinmonopolpris: 549,90
Horecapris eks. mva: 448,42
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