M. Chapoutier
Neve Cote-Rotie
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Argang: 2020
Produsent: M. Chapoutier
Produktnavn:  Neve Cote-Rotie
Land:  Frankrike

Region: ~ Rhone
Appellasjon:  AQC Cote-Rotie

Syre: 500/l

Sukker: <3 g/l

COTE-ROTIE

Rémateriale:

Lagringspotensial:

Syrah 100%

Farge:  Dyp rubinred
Duft:  Elegant og kompleks nese med steinmineralitet og
rgkte toner over skogsbeer.
Smak:  Ren og strukturert med komplekse fruktaromaer,
velintegrerte tanniner, peppertoner og saltmineralitet
i avslutning.
Jordsmonn:  Glimmerskifer med mye mineraler
Vinmark:  Druene kommer fra Neve, en lieu-dit som ligger med
ser-sgrost eksponering i en dsside i Ampuis.
Vinifikasjon: ~ Handplukkede og avstilkede druer presses forsiktig
for langsom gjeering i sementtanker med
regelmessig pumping over samt noe punching down
i starten. Maks. temp. under gjeeringen er 30-32°C.
Maserasjonstiden er 4-5 uker.
Lagring:  Modning pd 228l fat (hvorav en del ny eik) i 14-18

mnd.
30-60 &r avhengig av drgang
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