
Marjan Simčič
Opoka Cru Breg Pinot Noir

Årgang: 2018

Produsent: Marjan Simčič
Produktnavn: Opoka Cru Breg Pinot Noir

Land: Slovenia

Region: Brda

Appellasjon: Brda

Syre: 5,3 g/l

Sukker: 2,5 g/l

Råmateriale: Pinot Noir 100%

Farge: Rubinrød, mursteinsrød kant
Duft: Rik og kompleks aroma av skogsbær og kirsebær

samt noe krydder.

Smak: Konsentrert og sødmefull skogsbæraroma med hint
av kanel og vaniljestang.

Jordsmonn: Kalkholdig leire, skifer, svært mineralrik kalkstein

Vinmark: Druene kommer fra vinmarken Breg Cru som ligger
150-250 moh. Vinstokkene er 22-45 år gamle.

Vinifikasjon: Druene høstes for hånd og spontangjæres med hele
klaser i 14 dager på store eikefat.

Lagring: Vinen modnes 27 mnd i franske barriques hvorav
30% er nye. Flaskemodning min. 10 mnd.

Lagringspotensial: Opptil 15 år fra etikettens årgang

Str.(cl.): 75

Serveringstemperatur: 16-18 grader

Passer til: Rødt kjøtt, vilt og retter med sopp.

Skanlog nr: 9076270 Produkttype: Rødvin

EPD nr: 6020291 Vinmonopolpris: 599,00

Vinmonopol nr: 14429001 Horecapris eks. mva: 487,70

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon finner du på www.helsenorge.no

https://www.signaturewines.no/
https://www.helsenorge.no/

