Maison Louis Jadot
Petit Chablis

Argang: 2022
Produsent:  Maison Louis Jadot
Produktnavn:  Petit Chablis
Land:  Frankrike
Region:  Burgund
Appellasjon:  AOC Petite Chablis

Syre:  3,9¢/l
Sukker:  1,1g/I
Ramateriale: ~ Chardonnay 100%

Farge:  Lys strdgul med grgnnskjeer
Duft:  Typeriktig nese med sitrus, grenne epler og
sjgmineraler.
Smak:  Frisk og fruktig med smak av sitrus og grgnne epler.
Noe kompleksitet fra lagring pa bunnfall. Hint av
mineraler i finish.

Jordsmonn:  Portland kalk
Vinmark:  Druene kommer fra ulike vinmarker i Chablis.
Vinifikasjon:  Tradisjonell vinikasjon i stéltank.

Lagring: ~ Vinen lagres 10-12 méneder pa bunnfall i Louis Jadots
kjeller i Cote d'Or, fgr tapping pa flaske varen etter
innhgstingen.

Lagringspotensial: ~ 2-5 4r fra drgangen

Str(cl): 75
Serveringstemperatur:  8-12 grader
Passertil:  Fisk, skallyr
Skanlog nr: 9057501 Produkttype:  Hvitvin
EPD nr: 4700050 Vinmonopolpris: 289,90
Vinmonopol nr: 56954071 Horecapris eks. mva: 240,42
ES
N
Q
w Ny
e QT ‘
D EST 8
Yb’ 201
www.signaturewines.no N Bruk av alkohoi kan gi ulike skadevirkninger.
Munkedamsveien 67,0270 Oslo o IS Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no



https://www.signaturewines.no/
https://www.helsenorge.no/

