Biondi Santi - Tenuta Greppo
Rosso di Montalcino

Argang: 2020
Produsent:  Biondi Santi - Tenuta Greppo
Produktnavn:  Rosso di Montalcino
Land:  ltalia
Region:  Toscana
Appellasjon: ~ DOC Rosso di Montalcino
Syre:  52¢/l
Sukker: <3 g/l

Rémateriale:

Sangiovese grosso 100 %

Farge:  Dyp rubinred
Duft:  Aromatisk nese med marke, syrlige kirsebeer,
granateple, solbaer samt lavendel og sgte krydder.
B Smak:  Saftig, elegant og fruktdrevet anslag med
R0SSO DI MONTALCINO fruktkarakter som pa nesen. En typeriktig, balansert,
=T strukturert Rosso fra Biondi-Santi.
[ &
BIOI\DI SANT Jordsmonn:  Kalkrik leire med innslag av store steiner
ﬁ : Vinmark:  Druene, Biondi Santi's egen klone av sangiovese
grosso "BBS 11", kommer fra Tenuta Greppo’s egne
MARCA PROPRIA vinmarker. Vinrankene er opp til 10 &r gamle.
Vinifikasjon:  Tradisjonell vinifikasjon i store, gamle slavonske
TENUTA "GREPPO, eikefat.
P10 BIONDI SANTI s ?} . . L
A "GREETO, i HONTALINO ) T Lagring: 12 mnd. pa slavonske fat samt noe tid pa flaske

Lagringspotensial:

10-15 ar fra drgangen

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: ~ 16-18 grader
Passertil:  Lokalt kjskken (pasta), r@dt kjgtt og faste oster fra

regionen

Skanlog nr: 9063357 Produkttype: Radvin
EPDnr: - Vinmonopolpris: 895,00
Vinmonopol nr: 11929001 Horecapris eks. mva: 724,50
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