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2021

Maison Louis Jadot
Saint-Aubin
Frankrike

Burgund

AQOC Saint-Aubin

4,3 ¢/l
<3¢/l
Chardonnay 100%

Lys stragul

Kompleks nese med sitrus, hvit fersken,
appelsinblomst og ristede hasselngtter.

Rik og fruktig med fin balanse, god konsentrasjon og
mineralitet i lang syrefrisk avslutning.

Kalholdig leire og grusholdig jord

Druene kommer fra ulike vinmarker i Saint-Aubin.
Jadot eier ingen village vinmarker, men en hel del
Premier Cru marker i kommunen. Det vil si at denne
village vinen inneholder opptil 60-75% de-klassifisert
premier cru vinmark.

Tradisjonell vinifikasjon med gjeering pa fat a 228
liter.

Vinen modnes i eikefat 12 mandeder (30% nye fat) for
flasketapping.
6-8 ar fra drgangen

75
8-12 grader
Fisk, skalldyr, kalv, foie gras

Produkttype:  Hvitvin
Vinmonopolpris: 599,90

Horecapris eks. mva: 488,42

Bruk av alkohoi kan gi ulike skadevirkninger.
Neermere informasjon finner du pa www.helsenorge.no
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