Ventolaio
Sentiero del Fante

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: ~ 16-18 grader
Passertil:  Kjgttpasta, grillede fiskeretter, italiensk tapas
Skanlog nr: 9084376 Produkttype: Radvin
EPD nr: 6273288 Vinmonopolpris: 259,90
Vinmonopol nr: - Horecapris eks. mva: 216,42
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Rémateriale:

Argang: 2021
Produsent:  Ventolaio
Produktnavn:  Sentiero del Fante
Land:  Italia
Region:  Toscana
Appellasjon:  Toscana IGT
Syre:  6,3¢/l
Sukker: 0,4 ¢/l

Sangiovese 100%

Farge:  Dyp rubinred
Duft:  Floral nese med friske, rgde baer og litt krydder.
Smak:  Saftig og medium fyldig med mgrkere kirsebaerfrukt
samt fine tanniner. God lengde.
Jordsmonn:  Kalkholdig leire og galestro
o del fanfe Vinmark:  Druene kommer fra flere vinmarker som ligger ca
e 400 moh., fra yngre brunello-vinstokker.
VENTO LS Vinifikasjon:  Maskinell innhgsting. Tradisjonell vinifikasjon pa
3 temperaturkontrollerte stéltanker. Skallmaserasjon i
15-20 dager.
Lagring:  Vinen lagres pa gamle 500 liters tonneaux i 6

Lagringspotensial:

maneder.
2-3 &r fra drgangen
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