
Château des Jacques
Syrah les Jacques

Årgang: 2019
Produsent: Château des Jacques

Produktnavn: Syrah les Jacques
Land: Frankrike

Region: Beaujolais
Appellasjon: IGP Comtés Rhodaniens

Syre: 3,6 g/l
Sukker: < 3 g/l

Råmateriale: Syrah 100%

Farge: Dyp rubinrød
Duft: Rik nese med modne mørke skogsbær og krydder.

Smak: Saftig anslag med god fruktkonsentrasjon av modne
mørke bær. Balansert avslutning med peppertoner.

Jordsmonn: Granitt
Vinmark: Druene kommer fra to ulike vinmarker i Moulin-à-

Vent.
Vini�kasjon: Druene høstes for hånd, 2-3 uker senere enn gamay-

druene. To uker maserasjonstid.

Lagring: Vinene modnes på nye og brukte eikefat i 10 måneder
i slottets kjeller fra 1600-tallet. Fatene er fra Allier,
Limousin og Nivernais.

Lagringspotensial: 2-5 år

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: 14-18 grader

Passer til: Lyst og rødt kjøtt, lam og kjøttgryter

Skanlog nr: 9078183 Produkttype: Rødvin

EPD nr: – Vinmonopolpris: 249,90

Vinmonopol nr: – Horecapris eks. mva: 208,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon �nner du på www.helsenorge.no
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