
Adega Luis Pato
Vinha Formal Branco

Årgang: 2019
Produsent: Adega Luis Pato

Produktnavn: Vinha Formal Branco
Land: Portugal

Region: Beiras
Appellasjon: DOC Bairrada

Syre: 7,9 g/l
Sukker: <3 g/l

Råmateriale: Bical 100%

Farge: Lys gyllen
Duft: Dufter av melon, appelsin og epler med et

sjømineralsk preg.
Smak: Fruktig med god konsentrasjon og syrestruktur.

Jordsmonn: Kalkholdig leire
Vinmark: Enkeltmarken Formal ble beplantet i 1999 med bl.a.

druen bical og ligger i åssiden Óis do Bairro, vendt
mot Serra do Buçaco.

Vini�kasjon: Druene innhøstes for hånd, avstilkes og fermenteres i
en kombinasjon av stål- og sementtanker.

Lagring: Vinen fatlagres i 8 mnd på nye Allier fat. Deretter 9
mnd i brukte barriques.

Lagringspotensial: 15-20 år fra årgangen

Str.(cl.): 75
Serveringstemperatur: 14-18 grader

Passer til: Okse, lam, and

Skanlog nr: 9070227 Produkttype: Hvitvin

EPD nr: 5845581 Vinmonopolpris: 279,90

Vinmonopol nr: 13420101 Horecapris eks. mva: 232,42

www.signaturewines.no
Munkedamsveien 67, 0270 Oslo

Bruk av alkohol kan gi ulike skadevirkninger.
Nærmere informasjon �nner du på www.helsenorge.no
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